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Le fondateur Carlo Rizzoli




Un siecle d'histoire.
L a notre.

Quand en 1912, Carlo Rizzoli fonde
une activité de forgeron dans son village des Dolomites,
personne n'imagine I'histoire que cet habile
artisan va engendrer.

Aujourd’hui, plus d'un siecle plus tard, Rizzoli
produit et commercialise ses produits dans le monde entier.
Au fil du temps, Rizzoli a su allier I'habileté artisanale
avec l'utilisation des meilleurs matériaux et technologies.
Mais ce qui n'a pas changé, c'est la passion, la ténacité
et la volonté d'offrir a nos clients un produit extrémement
innovant, sGr, fonctionnel et élégant. Notre histoire
est faite de personnes qui, avant toute chose,
aiment leur travail et ont hate

de le partager avec vous.

Famille Rizzoli
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Une production
toute italienne

Chaque produit est entierement congu et fabriqué
en ltalie, au sein de 'établissement de Trodena (BZ),
dans la région du Sud-Tyrol. Toutes les activités
de recherche et développement, conception, production,
marketing, gestion commerciale et administrative sont
exercées sur un site unique, qui s'étend sur une surface de
plus de 25 000 mZ2. Une vaste salle d’exposition

est également a disposition du public.

Ainsi, chaque phase est maitrisée, de I'achat des matiéres
premieres a la mise sur le marché du produit fini.
Les technologies les plus modernes cétoient
en permanence l'approche artisanale. Chez Rizzoli,
en effet, vous ne trouverez pas de chaine de montage:
chaque produit est assemblé avec minutie par notre
personnel dont l'objectif est d'atteindre

une qualité irréprochable.
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Seulement du bois.
Depuls toujours.

Rizzoli s'est toujours concentré depuis sa création
au début du siecle dernier sur la fabrication de produits
alimentés en bois.
Ce combustible est respectueux de I'environnement
et de notre délicate planete.

Cette source d'énergie renouvelable ne contribue

pas a 'augmentation du CO, dans I'atmospheére car

le bois bralé émet la méme quantité de gaz carbonique que

s'il se décomposait naturellement dans la nature.

Se chauffer au bois signifie également faire des économies
car c'est le combustible le plus économique disponible sur
le marché.

Il a aussi de nombreux autres avantages :

il est abondant et sa collecte, associée a une bonne gestion
du patrimoine forestier, contribue a une meilleure gestion
de notre territoire. Rizzoli défend fermement ces principes
en concentrant ses recherches sur des produits qui utilisent

exclusivement le bois commme combustible.
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Technologies certifiées

Chez Rizzoli, 'innovation alimente
depuis toujours I'histoire centenaire de
I'entreprise. Avec des réglementations a
juste titre toujours plus strictes, qualité
et performance doivent étre certifiées

pour étre reconnues universellement.

Nos ingénieurs ceuvrent donc chaque
jour pour améliorer les processus et

les technologies en plagant I'environ-
nement au centre de leurs préoccupa-
tions. Sur sa plateforme d'essais interne,
notre département de Recherche et
Développement expérimente et teste
les nouveaux systemes de combustion
et les nouvelles technologies.

Tous nos produits sont certifiés par un
laboratoire indépendant, notifié au
niveau européen, selon les normes tech-
nigques européennes et entrent dans

les limites d'émissions requises par les
directives 15a autrichiennes, BImSchV
Poéles 2 allemande, VKF suisse, Flamme
Verte francaise et D.M. 186/2017 sur les
émissions et rendements pour la plaine
padane. Nos produits se classent dans
les classes A+ grace a leurs perfor-

mances énergétiques éleveées.

Certifications: Aides financiéres:

@ @ ‘ WA® Egl%-q}

Partner:

Dispositifs valables uniquement pour la France
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Air Control®

Le régulateur d'admission d'air augmente
ou réduit automatiquement la quantité d'air
comburant, garantissant en permanence
une combustion idéale et contrélée. Le sys-
teéme Air Control® permet d'optimiser et de
réduire la consommation de bois.

Shiny Glass®

Des flux d'air préchauffés spécifiques dis-
tribués judicieusement devant les portes
foyéres a double ou triple vitrage garan-
tissent la propreté du verre céramique pen-
dant le fonctionnement et donc une vision
parfaite du feu.

External Air®

L'air comburant pour la combustion, grace a
la prédisposition pour la prise d'air extérieur,
peut étre prélevé directement hors du local.
Ce dispositif est indispensable lorsque la
cuisiniere ou le poéle a bois est installé a
I'intérieur d'une maison a basse consomma-
tion d'énergie (BBC) ou dans le cadre d'une
construction neuve devant respecter la
réglementation thermique RT2020.

Touch Control®

Certains modeles de thermo-cuisinieres et
de hottes Rizzoli sont équipés d'un panneau
« tactile » qui facilite les opérations d'allu-
mage, d'extinction et de commmande de
lappareil.

Steel Structure

Pour tous ses produits, Rizzoli utilise uni-
guement des matériaux de haute qualité
sélectionnant les aciers auprés de fournis-
seurs certifiés.

Fabrication respectueuse

de I'environnement

Grace aux matieres premiéres 100% recy-
clables utilisées et aux technologies mises
en ceuvre, les produits Rizzoli sont respec-
tueux de l'environnement.
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Surround Heat®

Les cuisiniéres a bois

équipées du systeme d'isolation
certifié Surround Heat®, peuvent étre
encastrées en toute sécurité entre des
meubles sensibles a la chaleur.

La technologie dissipatrice de chaleur
associée a des matériaux

de derniere génération assure

une parfaite isolation des

flancs et réduit la distance

de sécurité latérale.

Superflame®

Le systéme de combustion Super-
flame®, répartit et distribue efficace-
ment I'air comburant dans le foyer.

Le flux d'air secondaire suit un parcours

particulier de préchauffage et alimente
la chambre de combustion a une hau-
teur optimale. Il s'enflamme alors avec
facilité et devient prépondérant sur l'air
primaire pour une combustion plus
compléte.

A l'intérieur de la chambre de combus-
tion totalement revétue de matériau

réfractaire, les températures élevées at-

teintes (1200°C) permettent au bois de
braler plus efficacement, améliorant le
rendement énergétique, réduisant la
consommation et limitant les émis-
sions polluantes.

Ces excellents résultats sont rendus
possibles grace a l'importante masse
réfractaire certifiée présente dans le
foyer et dans le circuit emprunté
par les fumées dans la cuisiniére.
La chaleur produite s'accu-

mule dans I'épaisse couche
réfractaire et sera resti-

tuée pendant de longues
heures, une fois la combus-

tion est terminée.
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Décharge thermique @’”
Les thermo-cuisiniéres et ther- »

R ] . R . DECHARGE
mo-poéles Rizzoli sont équipés de série  TERMIQUE

d'un serpentin inséré dans le corps de
la chaudiere.

Ce circuit indépendant équipé de
raccords spécifiques permet en cas
de surchauffe de faire circuler de I'eau
froide a l'intérieur de la chaudiere.

Les appareils Rizzoli peuvent ainsi étre
reglementairement connectés a un
réseau de chauffage sous pression
équipé d'un vase d'expansion fermé.

H20 System®

Le département de recherche et

Développement Rizzoli a mis au point

et certifié le systeme H20 System® qui H.O

SYSTEM
améliore la combustion dans nos ther-

mo-cuisiniéres et nos thermo-poéles a
bois. Des déflecteurs en acier fixés sur

les parois de la chambre de combus-

tion ont une double fonction: distribuer
I'air secondaire de postcombustion a
une hauteur optimale pour la réduc-
tion des émissions et constituer une
protection du corps de la chaudiére.
Rizzoli peut ainsi garantir ses chau-
diéres jusqu’a 6 ans.



La gamme des produits Rizzoli
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Série R
Tradition et personnalisation.

Les cuisinieres a bois de la série R repré-
sentent le fruit de plus de cent ans d'ac-
tivité signée Rizzoli. Avec sa construc-
tion spécifigue et sa souplesse de
fabrication, la Série R possede un grand
choix de finitions et une personnalisa-
tion poussée: I'idéal pour l'intégrer par-
faitement avec les autres meubles de la

cuisine.

DECOUVREZ LA GAMME

Cuisinieres a bois
Série R



CUISINIERES A BOIS

SérieR

Modéles:
RE sans four caeles
RE 40 Dim. (LxPxH): 400x600x850-920 mm
E— A@OO@
=1 - = 135 7,4
RE 45 Dlm LXPXH 450x600x850 920 mm
155
RE 50 Dlm LxPxH 500x600x850 920 mm
165 7,4
Finitions: variant O @O0 @0@®@O0O® O
Inox @
Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

RVE sans four Modeles:

RVE 40 Dim. (LxPxH): 400x600x850-920 mm
BOOOe

RVE 45 Dim. (LxPxH): 450x600x850-920 mm
BOOO

RVE 50 Dim. (LxPxH): 500x600x850-920 mm

[ @& @

165

Finitions: varant O @O0 @O0 @O0O @O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Porte foyere a triple vitrage

Configurez votre cuisiniere

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87

ARIZZOLI




CUISINIERES A BOIS

Série R

R E Modéles:
avec four
RE 60 Dim. (LxPxH): 600x600x850-920 mm

Dim. four (LxPxH): 250x430x260 mm

e @W®©

180

llII||l1lIII||IIHIII1IIIHIIIIIIIIIlIIIIIIII'l]' TETIRRIER L

RE 80 Dim. (LxPxH): 800x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

ENORORSE

195 12,0

RE 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 450x430x260 mnm

e @W®©

225 12,5
Finitions: variant O @O0 @00 0@ O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

RVE avec four Modeles:

RVE 60 Dim. (LxPxH): 600x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 250x430x260 mm

6@ ®©

180

"”"'””I"'I"”“""'"'_“””“'L”””_W

RVE 80 Dim. (LxPxH): 800x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

6 @W®©

195 12,0

RVE 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 450x430x260 mm

NORORSY

225 12,5
Finitions: variant O @O0 @O0 @®@ 0@ O
Inox @

. . Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59
Porte foyere a triple vitrage

Configurez votre cuisiniere

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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CUISINIERES A BOIS

SérieR

R N E avec four Modéle:

RNE 50 Dim. (LxPxH): 500x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 300x430x160 mm

ERORTESY

170

Finitions: variant O @O @O0 @O0O@®O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

RNVE avec four Modele:

RNVE 50  Dim. (LxPxH): 500x600x850-920 mm
Dim four (LxPxH): 300x430x160 mm

170

Finitions: variant O @O0 @O0 @O0O@® O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Porte foyere a triple vitrage

Configurez votre cuisiniere

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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Les cuisinieres a bois Série RIl, RVI, RNI et RNVIsont congues pour une installation entre les meubles

A < entoute sécurité. Le secret se trouve dans le systeme d'isolation certifié Surround Heat®, développé
3: par le laboratoire de recherche Rizzoli pour résoudre tous les problemes d'encastrement entre les

meubles sensibles a la chaleur. La technologie dissipatrice de chaleur associée a des matériaux de

SURROUND¢® 11 L. P ! .| : L LN . P !
H EAT derniére génération assure une parfaite isolation des flancs de la cuisiniére, réduisant la distance

de sécurité latérale a seulement 2mm. I

O W T WL
L S-

Cuisinieres a bois
Série R



CUISINIERES A BOIS

SérieR

RI Modele:
sans four
RI 60

I!IIII!IIllllkllllHIHlIH]IIIl

Finitions:

RVI sans four Modele:

RVI 60

Finitions:

Porte foyere a triple vitrage

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87

ARIZZOLI

Dim. (LxPxH): 600x600x850-920 mm

[ @& @

180

CIERENOX 10X XOX JOX XO)
Inox )

Epoka  Pl4, P44, P46, P54, P56, P59

Dim. (LxPxH): 600x600x850-920 mm

[ @& @

180

variant O Q@O @O0 @O0 ® O
Inox )

Epoka  Pl4, P44, P46, P54, P56, P59

Configurez votre cuisiniere




CUISINIERES A BOIS
s o
Seérie R
Modeles:

RI 70 Dim. (LxPxH): 700x600x850-920 mm
RI avec four Dim. four (LxPxH): 250x430x260 mm

WO

195

RI 80 Dim. (LxPxH): 800x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 250x430x260 mm

[\ @@ @

240 86 110

RI 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

@

225 12,0

RI 100 Dim. (LxPxH): 1000x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 450x430x260 mm

NCATRCN

235 12,5

Finitions: varant O @O0 @O0@®O0®O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Modéles:

RVI 70 Dim. (LxPxH): 700x600x850-920 mm
RVI avec four Dim. four (LxPxH): 250x430x260 mm

@@

195

RVI 80 Dim. (LxPxH): 800x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 250x430x260 mm

@@

240 11,0

RVI 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

[\ @@ @

225 86 120

RVI 100 Dim. (LxPxH): 1000x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 450x430x260 mm

ENCATRCN

235 12,5

Porte foyére a triple vitrage Finitions: variant O @O @O0 @O0 @O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Configurez votre cuisiniere

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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CUISINIERES A BOIS

SérieR

R N I avec four Modéle:

RNI 60 Dim. (LxPxH): 600x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 300x430x160 mm

e @@ @

180

Finitions: varant O @O0@O00®0O @O
Inox )

Epoka  Pl4, P44, P46, P54, P56, P59

RNVI avec four Modéle:

RNVI 60 Dimn. (LxPxH): 600x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 300x430x160 mm

e\ @ ®© @

180

Finitions: varant O @O0O@O000O @O
Inox )

Epoka  Pl4, P44, P46, P54, P56, P59

IIIIIIIIIIIII|HHIIII!I|I||!!HiHI‘I|’H

Porte foyere a triple vitrage

Configurez votre cuisiniere

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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Monoblocs

Uniques et exclusifs.

Imaginez dans votre cuisine un plan de"

travail unigue sans jointure ni raccord

inesthétique intégrant une plaque de

cuisson (a induction, gaz ou vitrocéram-

ique), un four électrique multifonction #
et naturellement une cuisiniere et ther-

mo-cuisiniere a bois Rizzoli. Votre ima- *

gination rejoint la réalité avec les mo-

noblocs de la série R qui permettent la

préparation de plusieurs plats en méme

temps, avec des modes de cuisson dif-
férents. Un ense :
lesthétique coord
posants. Les app
sont sélectionnés

connues ou choisis




Monoblocs Série R

Sur cette page sont proposés quelques exemples de monoblocs de série RE-RVE. De nombreuses autres combinaisons
sont possibles, associant n'importe quel modeéle de la série RE-RVE disponible en catalogue a une structure d'électroména-
gers de 60, 70 et 90 cm. Des solutions personnalisées sur mesure sont également réalisables sur demande.

RE-RVE combi Exemple de

sans four

RE 100
COMBI

|IIIIIIIIIIIIIIIIHIII!lII

Finitions:

RE-RVE combi Exemple de

avec four

RE 140
i - e A — COMBI

Finitions:

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87

ARIZZOLI

I'illustration:

I'illustration:

Dim. (LxPxH): 1000x600x850-860 mm

POOOe

195 74
variant O Q@O @O0 000 ®
Inox @

Epoka  Pl4, P44, P46, P54, P56, P59

Dim. (LxPxH): 1400x600x850-860 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

[\ @& @

290 86 120

CIERENOX JOX JOX XOX XO)
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

27



Structures pour Electroménagers

Les personnalisations de la série R offrent la possibilité de compléter les cuisinieres a bois avec une structure pour él-
ectroménagers pouvant étre positionnée a droite ou a gauche de la cuisiniére a bois. La structure peut également étre
fournie individuellement, en 3 modeéles de 60, 70 et 90 cm. Des solutions personnalisées sont réalisables sur demande.

F'I|||II||II|Ii!lllllllllfllj:l.liljﬁ MOdéle
Structure 60 Dim. (LxPxH): 600x600x850-920 mm
Finitions: varant O @O0 @O0@®@O0O @O
Inox @
Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59
Modele:
Structure 70 Dim. (LxPxH): 700x600x850-920 mm
Finitions: variant O @O0 @O0@O0O®O
Inox @
Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59
Modele:
Structure 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850-920 mm
Finitions: variant O @O0 @O0@®@O0O® O

Inox )

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

»
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Compléments d’ameublement

Votre projet doit étre unique: pour compléter 'aménagement de la cuisine et rester en harmonie avec la cuisiniere
ou la thermo-cuisiniére a bois, Rizzoli congoit et fabrique du mobilier standard et sur mesure: solides plans de travail,
meubles, éléments muraux, étagéres, bassins et blocs éviers en acier inox adaptés aussi bien aux cuisines domesti-

gues que professionnelles.

Modéle:
Meubles bas

Finitions:

Modeéle:
Meubles haut

Finitions:

Modele:

Meubles
sous-évier

Finitions:

ARIZZOLI

Dimensions sur mesure

variant. O @O @O0 @O0 0O
Inox @

Epoka  Pl4, P44, P46, P54, P56, P59

Dimensions sur mesure

variant O @O @O0 @O0 0O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Dimensions sur mesure

variant O @O @O0 @O0 0O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59
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Coloris et finitions

Coloris et finitions disponibles pour la Série R. Les finitions Variant, Inox et Epoka (a I'exclusion de la finition P54) sont
prévues de série avec les flancs et le socle en acier Inox. Sur demande, les flancs peuvent recevoir la finition Epoka ou

Variant et le socle peut étre peint.

Variant

Variant Blanc Variant Noir Variant Sable Variant Anthracite Variant Creme

Variant Perle Variant Bronze Variant Argent Coloris Variant RAL

Variant Rouge
(Métallisé) (Métallisé) (Métallisé) (Option sur demande)

Inox

30 ARIZZOLI



Coloris et finitions

Epoka P44 Epoka P46 Epoka P54 Epoka P56

-y
Epoka P59 Coloris Epoka RAL
(habillage en laiton) (Option sur demande)

Autres finitions Epoka (Option sur demande)

P23 p32 P33 P40 P74

P75 P76 P77 P78 P79

ARIZZOLI
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Choix de série

Le choix du plan permet de définir librement, a la fois son épaisseur (30 ou 40 mm), le profil du chant antérieur (droit
ou arrondi) et la présence ou non du dosseret. Pour chaque cuisiniere, 8 plans différents de série sont ainsi proposés.
Sur demande, il est possible de concevoir un plan personnalisé, tant en épaisseur que sur la dimension du dosseret ou
sur la forme du chant. Il est également possible de modifier la largeur ou la forme du plan, par exemple pour encastrer
une plague de cuisson ou pour l'intégrer au mieux a lI'espace disponible.

Plan

30 ou 40 mm chant droit sans dosseret 30 ou 40 mm chant arrondi sans dosseret

i 1I:'I'".i-.l-'lII!III|I||I|1I|||I||||||||‘.

30 ou 40 mm chant droit avec dosseret 30 ou 40 mm chant arrondi avec dosseret

Chant droit

Chant arrondi

Plaques radiantes

Les plagues radiantes sont fournies au choix soit avec les anneaux traditionnels (PC2), soit avec un disque unique a
haut rendement (PCI). Tous les modeéles peuvent également étre équipés d'une plaque vitrocéramique.

FERRERERRER i i e e b e ey A RN R AR RN ENRR R FERRRERRRRR R bR e b i e v e ek

L

Plagque PC1 Plaque PC2 Plague Vitrocéramique
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Poignées et boutons

Sur la finition Inox, il est possible de monter les 7 modeles de poignées illustrées ci-dessous. La finition Variant est
équipée de boutons spécifiques en acier inox et la finition Epoka de boutons en acier inox satiné ou en laiton. Autres
combinaisons sur demande.

Inox 4
Laiton Laiton rustique Noir Bouton Bouton Bouton
Variant Inox Laiton

Options

Main courante

Sur demande, il est possible de personnaliser la cuisiniére avec une main courante, pour la rendre encore plus compléete
et fonctionnelle. Elle est disponible parmi les 4 modeéles illustrés ci-dessous et peut étre montée dans n'importe quelle
configuration (frontale, sur un ou deux cétés, complete).

F7

Leviers d'ouverture portes Série PRO

Sur demande, il est possible de remplacer le levier d'ouverture des portes par les leviers Série PRO.

j/
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Série S

Modeéle:

S 60 Dim. (LxPxH): 600x600x850 mm

@&

195

Finitions: Classica @O @@O0OO®OOO

Moderna @O @ @O @@ O @
Inox O

Modéle:

S 80 Dim. (LxPxH): 800x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 300x430x279 mm

[ @ @O @

205 10,2 120

Finitions: Classica @O @@O0@®OOO

Moderna @O @ @O @@ O @
Inox O

Modéle:

S 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x279 mm

[ @ @O @

240 10,2 125

Finitions: Classica @O @@O0OO®OOO

Moderna @O @ @O OGO @
Inox @

Configurez votre cuisiniere

Finitions et choix de série: pag. 22
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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Coloris et finitions

Classica
Portes peintes en noir et poignées en bois.

Perle
(Métallisé) (Métallisé) (Métallisé)

Bronze Argent

Moderna
Porte inox et poignées inox.

Bronze Argent Perle
(Métallisé) (Métallisé) (Métallisé)
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Coloris et finitions

Classica Inox Moderna Inox Coloris RAL

Option sur demande

Choix de série et options

plagues radiantes

Les plagues radiantes sont fournies au choix soit avec les anneaux traditionnels (PC2), soit avec un disque unique a
haut rendement (PC1). Pour tous les modeles est également disponible au choix une plaque vitrocéramique.

Plaque PC1 Plague PC2 Plaque vitrocéramique

Couvercle de plague et main courante

Les cuisiniéres a bois de la Série S peuvent recevoir un couvercle de plaque en acier inox. Lorsqu’elle n'est pas utilisée,
la cuisiniere se transforme alors en un tres pratique plan de travail. Tous les modeles de la Série S sont équipés de
série d'une main courante frontale. La main courante peut également étre personnalisée selon ses propres godts.

ARRRRRRERRNRAT TRERRERRRRRnnnn LR RN R AN AR R AR NN RN R BEVRRRRRRRRR R e ey

Couvercle avec découpe Main courante Couvercle
pour le passage du conduit sur trois cotés standard
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rnité et design.

La série MZ est équipée de série d'un
socle télescopique spécial qui permet
d'ajuster la hauteur de la cuisiniere lors
de l'installation et de l'aligner parfaite-

ment avec les meubles adjacents.
La présence du systeme d'isolation Sur-
Ol permetde rapprocher sans

niere aux meubles de la

T T
niéres a bois

< o A RIZZOLI : 3




CUISINIERES A BOIS

Série MZ

Modele:

MZ 60 Dim. (LxPxH): 600x600x850-910 mm
Dim. four (LxPxH ): 350x470x160 mm
180

Finitions: Standard . 000000
Inox @

Modele:

MZ 70 Dim. (LxPxH): 700x600x850-910 mm
Dim. four (LxPxH ): 450x470x160 mm
200 100

Finitions: Standard @ O @@ O @® O O
Inox O

Modeéle:

MZ 80 Dim. (LxPxH): 800x600x850-910 mm
Dim. four (LxPxH ): 550x470x160 mm
230 120

Finitions: Standard @ O @@ O @® O O
Inox )

Configurez votre cuisiniere

Finitions et choix de série: pag. 44-45

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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~ SerieML

Spectacle de la

- I' i
|

et du feu.

L R,
il R
Ces modeles se distinguent par la maxi
chambre de combustion en matériau

réfractaire et le maxi four panoramique

o 1 i g -
~ dont les performances de cuisson sont

excellentes. | M.~ o,




CUISINIERES A BOIS

Série ML

Modeéle:

ML 60 Dim. (LxPxH): 600x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 350x470x260 mm

e @&

180

Finitions: Standard @ O @@ O @® O O
Inox @

Modéle:

ML 80 Dim. (LxPxH): 800x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 550x470x260 mm

@&

230 12,0

Finitions: Standard @ O @@ O @® O O
Inox )

Configurez votre cuisiniere

Finitions et choix de série: pag. 44-45
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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CUISINIERES A BOIS

Série ML Lux

Look résolument attrayant et moderne pour la Série ML Lux aux portes entierement vitrées.

Modéle:

ML 60 LuX Dim. (LxPxH): 600x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 350x470x260 mm

HOOOe

180

Finitions: Standard @O @@ O @® O O
Inox O

Modele:

ML 80 LuX Dim. (LxPxH): 800x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 550x470x260 mm

[e\ @@ & @

230 80 120

Finitions: Standard @ O @@ O @® © O
Inox O

Configurez votre cuisiniere

Finitions et choix de série: pag. 44-45

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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CUISINIERES A BOIS

Série ML Rustik

La Série ML Rustik est mise en valeur par les revétements en précieuse pierre naturelle ou en faience artisanale. Ces
matériaux procurent une inertie thermique remarquable et lorsque la combustion est terminée et restituent pen-

dant de longues heures toute la chaleur accumulée.

Finitions et choix de série: pag. 44-45

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87

ARIZZOLI

Modéle:

ML 60 Rustik  Dim. (LxPxH): 600x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 350x470x260 mm

e\ W@ @

202/219 80

Finitions: Rustik Revétement en faience O) @
Rustik Revétement en pierre @

Modele:

ML 80 Rustik Dim. (LxPxH): 800x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 550x470x260 mm

[\ @ @ O @

252/269 80 12,0

Finitions: Rustik Revétement en faience () @
Rustik Revétement en pierre @

Configurez votre cuisiniere




Coloris et finitions

Standard

Bronze Argent Perle
(Métallisé) (Métallisé) (Métallisé)

Rustik

Rustik Blanc Rustik Rouge Rustik Pierre Naturelle
(revétement en faience) (revétement en faience) (revétement en pierre)

44 ARIZZOLI



Coloris et finitions

Inox Coloris RAL

Inox Option sur demande

Choix de série et options

plagues radiantes

Les plagues radiantes sont fournies au choix soit avec les anneaux traditionnels (PC2), soit avec un disque unique a
haut rendement (PC1). Pour tous les modeles est également disponible au choix une plaque vitrocéramique.

Plaque PC1 Plaque PC2 Plaque vitrocéramique

Couvercle de plague et main courante

Les cuisinieres a bois de la Série MZ-ML peuvent recevoir un couvercle de plagque en acier inox. Lorsqu’elle n'est pas
utilisée, la cuisiniére se transforme alors en un trés pratique plan de travail. De série les cuisiniéres sont sans main
courante. Il est cependant possible d'ajouter et de configurer la main courante selon ses propres goUts.

Couvercle avec découpe Main courante Couvercle
pour le passage du conduit sur trois cotés standard
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Série L
Un esprit rétro
au coaur moderne.

Clin d'ceil aux cuisinieres a bois du pas-
sé, la Série L est mise en valeur par ses :‘_-.w"_ |
revétements en pierre naturelle ou en 3
faience artisanale, par ses portes et char-
nieres cloutées a l'aspect ancien et par
ses poignées en bois noble. La chambre
de combustion est entierement revétue
de matériau réfractaire certifié pour une
accumulation importante de chaleur.

DECOUVREZ LA GAMME

Rizzali™




CUISINIERES A BOIS

Série L

Modele:

L 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850-910 mm
Dim. four (LxPxH ): 350x430%x279 mm
271 102 125

Finitions: Rustik Revétement en faience () @

Modéle:

L 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850-910 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x279 mm
286 102 125

Finitions: Rustik Revétement en pierre @

Configurez votre cuisiniere

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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Série ZVI
Simplicité et comr

La Série ZVI est le meilleur rapport Qua-
lité-Prix dans la catégorie des cuisinieres
encastrables entre les'meubles. Toute la

fiabilité et les performances Rizzoli dans

un appareil congu pour répondre aux

exigences actuelles.




CUISINIERES A BOIS

Série ZVI

— Modele:
|1|n||||umun||u_|_lli'¥’r .
= ZVI1 60 Dim. (LxPxH): 600x600x850 mm
Dim. four (LxPxH ): 250x430x260 mm
155
Finitions: Standard ‘ X )
Inox O
. Modéle:
||r||||1|r|m|m|!|_llll_'l"'l'-|"rt
ZV1 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mnm
205 102 125
Finitions: Standard @ O @

Inox O

Configurez votre cuisiniere

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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Série N
Puissante comme le feu.
Solide comme l'acier.

De l'expérience centenaire Rizzoli est

née la nouvelle cuisiniére a bois Série N,
rencontre parfaite de notre savoir-faire
artisanal avec les procédés industriels
modernes. Un concentré de design,
technologies et matieres nobles, étudié
pour vous faire apprécier au mieux la
chaleur agréable et les économies que
|a cuisiniere a bois est capable d'offrir. La
nouvelle Série N se décline en trois fini-
tions pour trouver harmonieusement sa
place dans votre intérieur.



CUISINIERES A BOIS

Série N

Illlllll!HII|IIllIIFI|II|I||III||||IIT|T

Illllhlll!lllil!llllllHIIIIII]IlIl"nT I
piTTrT i

Modeéle:
N 94 Steel

Finitions:

Modele:
N 94 Country

Finitions:

Modeéle:
N 94 Stone

Finitions:

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87

ARIZZOLI

Dim. (LxPxH): 940x600x870 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

e @W®e

194 13,0

Steel Acier peint o

Dim. (LxPxH): 940x600x870 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

N ORRSE

208 13,0

Country Revétement en faience O @

Dim. (LxPxH): 940x600x870 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

e @W®©

223 13,0

Stone Revétement en pierre naturelle S

Configurez votre cuisiniere




Série R

Tradition et persohnalisation.

Les thermo-cuisiniéres a bois|de la série

RTE représentent le fruit de plus de cent
ans d’activité signée Rizzoli.

Avec sa canstruction spécifique et sa
souplesse de fabrication, la |Série RTE
possede un grand choix de finitions et

une personnalisation poussée: lidéal
pour lintégrer parfaitement avec les
autres meubles de la cuisine. Avec le sys-
teme optimisé et certifié sz) System®,
nos thermo-cuisinieres respjctent l'en-
vironnement. Le foyer est entierement
revétu de déflecteurs en aci%r qui pro-
tegent le corps de la chaudiere et amé-
liorent la combustion.

DECOUVREZ LA GAMM|

N - . < e Thermo-cuisiniéres
A 3 bois Série RTE

. 7 RI‘ZZOLI“F

93]
N




THERMO-CUISINIERES A BOIS

Série RTE

RTE sans four Modele:

RTE 60

Finitions:

Modele:
RTVE 60

Finitions:

Porte foyere a triple vitrage

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 88

ARIZZOLI

Dim. (LxPxH): 600x600x850-860 mm

(e €& © @

210 57-186
CIERENOX 10X XOX JOX XO)
Inox )

Epoka  Pl4, P44, P46, P54, P56, P59

Dim. (LxPxH): 600x600x850-860 mm

[y € © @

210 57186
variant O @O0 @O0 @O0 @O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Configurez votre cuisiniere




THERMO-CUISINIERES A BOIS

Série RTE

RTE avec four Modeéles:

RTE 80 Dim. (LxPxH): 800x600x850-860 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

[« € © @

260 10,2-223

RTE 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850-860 mm
Dim. four (LxPxH): 450x430x260 mm

[ € © @

270 10,2-22,3

Finitions: variant O @O0 @O0 @O0O@®O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

RTVE avec four Modeles:

RTVE 80 Dim. (LxPxH): 800x600x850-860 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

[ € © @

260 10,2-22,3

RTVE 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850-860 mm
Dim. four (LxPxH): 450x430x260 mm

[, & © @

270 10,2-22,3
Finitions: variant O @O0 @O0 @O0O@® O
Inox @

Epoka  Pl4, P44, P46, P54, P56, P59

Porte foyere a triple vitrage

Configurez votre cuisiniere

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 88
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Monoblocs Série RT

La page suivante présente des exemples de monoblocs des Séries RTE et RTVE. De nombreuses combinaisons sont pos-
sibles, en associant I'un ou l'autre des modeles des Séries RTE et RTVE disponibles dans le catalogue a une structure pour
électroménagers de 60, 70 ou 90 cm. Des solutions personnalisées sur mesure sont réalisables sur demande. Pour plus de

détails voir p. 29.

RTE combi sonsrour Modele:
RTE 120
COMBI

Finitions:

RTVE combi avecrour Modele:
RTVE 140
COMBI

Finitions:

Porte foyere a triple vitrage

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 88

ARIZZOLI

Dim. (LxPxH): 1200x600x850-860 mm

[ & © @

270 57186
variant O @O @O @O0 @O
Inox O

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Dim. (LxPxH): 1400x600x850-860 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

e & © @

320 102223
variant. O @O @O0 @00 ®
Inox O

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Configurez votre cuisiniere




Série ST-LT

Polyvalence et élé

Avec ses lignes essentielles et son large
choix de coloris et de finitions, les Séries

ST et LT entrent en harmonie aussi bien

avec une cuisine moderne gu'avec un
intérieur plus classique.
Avec le systeme optimise et certifie Hz
System®, nos thermo-cuisinieres
spectent I'environnement.
entierement revétu de d
acier qui protegent le cor

diere et améliorent la co

R RARALR &

a

- ||

e

T e ——

—

DECOUVREZ LA GAMME

Thermo-cuisinieres a bois
Série ST et LT




THERMO-CUISINIERES A BOIS

Série ST

Modeéle:

ST 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x279 mm

e & @@

250 10,2-23,8

Finitions: Classica @O @0@O0OO®O0OO
Modema @ O @ @O @O OO

Inox O
THERMO-CUISINIERES A BOIS
Série LT
Modeéle:
LT 90 Dim. (LxPxH): 900x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x279 mm
&
300-315 10,2-23,8
Finitions: Rustik Revétement en faience O .

Rustik Revétement en pierre @

Configurez votre cuisiniere

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 88
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La série STP se place au top des ther-
mo-cuisinieres sur ce segment du mar-
ché : 30,7 kW de puissance disponible,
un foyer panoramique généreux et une
_grande facilité d'installation et d'utili-

sation-€es thermo-cuisinieres peuvent

- i) )
ournir séparément l'eau chaude du

de chauffage et I'eau chaude sa-
e| La Série STP est livrée déja équi-
omposants hydrau-




THERMO-CUISINIERES A BOIS

Série STP

Modele:

STP Dim. (LxPxH): 1050x600x850 mm
Dim. four (LxPxH ): 300x430x279 mm
335 10,2-30,7

Finitions: Classica @O @@O0O@®@OOO
Inox O

Modele:

STP Rustik  Dim. (LxPxH): 1050x600x850 mm
Dim. four (LxPxH): 300x430x279 mm

@ & @@

360-375 10 2-30,7

Finitions: Rustik Revétement en faience () @
Rustik Revétement en pierre @

KIT HYDRAULIQUE INTEGRE
Centrale électronique vitrée a touches sensitives

Centrale de contréle a signaux acoustiques

Production d’eau chaude sanitaire (ECS) instantanée
Systeme de sécurité intégré a vase ouvert

Echangeurs thermiques a doubles serpentins en acier

Circulateur de circuit chauffage
Flussostat donnant la priorité a la production d'eau chaude sanitaire

Préte pour installation a vase fermé

Configurez votre cuisiniere

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 88
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Personnalisées

Personnalisées sur mesure.

Une des gran icités de I'histoire

centenaire de

a toujours été le

nalisation du pro-

haut niveau d

duit, rendu po ce a I'intégration

parfaite d'une expérience, d'une

créativité rem et /d'une excel-

lente maitrise

il des matériaux.

naissance 1, es

a juste titre, étre
|

Cette alliance

produits qui

considérés co eces uni

—_—

DECOUVREZ LA GAMME

Personnalisées

60 ARIZZOLI



Personnalisées

La page suivante présente des exemples de cuisiniéres bois personnalisées qui pourront vous inspirer pour la réalisa-
tion dans les moindres détails de votre projet. Disponible également en version thermo-cuisiniere.

A

Modele:

PE Dim. (LxP): 800x600 mm

sans four @

Modéle:
PE Dim. (LxP): 1100x700 mm
avec four Dim. four (LxPxH):
300x430x260 mm
Modele:
PE Dim. (LxP): 900x1400 mm
d'angfle Dim. four (LxPxH):
avec four 300x430x260 mm
RIZZOLI
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Série FE-FVE
Elements artlsanaux.

Rizzoli congoit et réalise un as _'le m 1
“complet d'articles pour la réa

- tisanale des cuisiniéres et poél
Les artisans fumistes pour
ver portes, fours, tiroirs, plans, plagues,
mains courantes et accessoires utiles
a la réalisation de leur projet. Des cu;s ¢
nieres a bois sans base sontegaJement 1
disponibles et prgdfgboseesﬁps&"”etre i
revétues selon son propre goutl La Vé’ste' == _"
gamme de finitions et de variantes es-
thétiques perm_et_d_e répondre a toutes

les exigences. Tous les articles peuvent

B T BT I r——
etre- personnalisés selon les speqlflca— I
——" e

jons de I'artisan. ‘ ‘ |




CUISINIERES A BOIS

Série FE-FVE

FE sans four Modele:

FE 60 Dim. (LxPxH): 600x600x538-548 mm

e @W®© @

115

Finitions: varant O @O0O@O000O @O
Inox )

Epoka  Pl4, P44, P46, P54, P56, P59

FVE sans four Modele:

FVE 60 Dim. (LxPxH): 600x600x538-548 mm

e @W®© @

115

Finitions: varant O @O0O@O00 0@ O
Inox )

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Porte foyere a triple vitrage

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87
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CUISINIERES A BOIS

Série FE-FVE

FE avec four Modeles:
FE 70

l!|||Ii|||II|||II|||II!IIIIIi|II||II!I||III

FE 90

FE 100

Finitions:

FVE avec four Modeles:

FVE 70

FVE 90

FVE 100

Finitions:

Porte foyere a triple vitrage

Finitions, choix de série et options: pag. 30-33
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 86-87

64 ARIZZOLI

Dim. (LxPxH): 700x600x538-548 mm
Dim. four (LxPxH): 250x430x260 mm

NORTASY

150

Dim. (LxPxH): 900x600x538-548 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

ENORORSE

200 12,0

Dim. (LxPxH): 1000x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 450x430x260 mnm

e @W®©

210 125
variant O Q@O @O OO0 @O
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Dim. (LxPxH): 700x600x538-548 mm
Dim. four (LxPxH): 250x430x260 mm

e @W®©

150

Dim. (LxPxH): 900x600x538-548 mm
Dim. four (LxPxH): 350x430x260 mm

6 @W®© @

200 12,0

Dim. (LxPxH): 1000x600x850-920 mm
Dim. four (LxPxH): 450x430x260 mm

N ORORSE

210 12,5
variant O @O0 @O0 @O0 ®®
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59



Bases pour Série FE-FVE
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Avec niche arquée Avec tiroir arrondi Avec tiroir rectangulaire

Composants pour cuisiniéres a bois

Sur demande, ces composants peuvent étre personnalisés.

PLANS PLANS TRADITIONELLES PLAQUES RADIANTES EN ACIER

BLOCS PORTE FOYERE ET BAC A CENDRES BLOCS PORTE FOYERE ET BAC A CENDRES BLOCS PORTE FOYERE ET BAC A CENDRES
AVEC FOUR AVEC TIROIR ABOIS

FOURS TIROIRS ABOIS

BLOCS PORTE FOYERE ET BAC A CENDRES
AVEC FOUR
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Serie PRO
Puissance maximum.

Rizzoli propose une gamme complete

de cuisiniéres et de thermo-cuisinieres
destinées a la restauration profession-
nelle, domaine pour lequel la fiabilité et
I'ergonomie sont des critéres cruciaux. :
Innovation et technologie s'allient par-
faitement a la tradition pour créer
produit performant et fonctionn'

curant un godt inimitable aux pla

3 9 1 A
jotés sur la plaque radiante _spe!

dans le four a bois. Multiples poss

de personnalisation du produit.

b

- 43 -.
-

e —————————— ———

Cuisiniéeres a bois
Série PRO




CUISINIERES A BOIS

Série PRO

IIIIIIIIIIIIIIIIlIIII!II|II|IIII|II'III1H (RLRLLRRLL

LIRS PO e 1 ¥

Données techniques: pag. 66

SeriePRO
DUICERY

Modeéle:
PRO 110

Finitions:

Modéle:
PRO 130

Finitions:

ARIZZOLI

Dim. (LxPxH): 7100x700x870 mm
Dim. four (LxPxH): 550x530x260 mm

NCATRSN

317 130
varant O Q@O @O0 @O0 ® 0
Inox @

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Dim. (LxPxH): 1300x800x870 mm
Dim. four (LxPxH): 550x660x260 mm

@®O

409 140
variant. O @O @O0 @O0 0O
Inox O

Epoka P14, P44, P46, P54, P56, P59

Pour plus d'informations

consulter le catalogue Série PRO
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systemes d'aspiration Rizzoli re-
entent une ligne de produits com-

réputés pour leur résistance aux

es températures. Leur installation

essus de la forte chaleur émise pa
uisinieres ou thermo-cuisiniere
ne pose aucun probleme. LGT‘ vaste
de personnalisations esthé|fti

e chaque hotte une piece unic

nt indicatif et peut étre Iargé
€ en fonction des exigences|et

ontr
LR\

a|1intesr.' ; [

TR
=== =

[
[

I

-

DECOUVREZ LA GAMME




HOTTES ASPIRANTES

Hottes

Sur cette page sont proposés quelques exemples de hottes aspirantes. D'autres solutions sont possibles en associant

les multiples formes, finitions et options disponibles.

Modeéle:
Plane

Finitions:

Modéle:
Cheminée

Finitions:

Modéle:
Suspendue

Finitions:

t b

ARIZZOLI

clafal |

Peint O JOX JOX XOX JOX _
Inox O

OO
Peint ) JOX JOX JOX JOF

Enduit O
Inox O

clalal

Peint o) JOX JOX JOX JOX J
Inox @

Pour plus d'informations consulter
le catalogue Hottes aspirantes
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Série X Basic
e spectacle du feu
veritablement unique.

Les poéles a bois de la Série X captent
immeédiatement les regards en offrant
une large vision du feu. La gamme est
construite autour d‘un corps de chauffe
performant de derniere technologie et
peut recevoir diverses finitions pour sa-
tisfaire les goUts de chae

Kimet en.

acier,

. p IS g
‘Serie X Basic




POELES A BOIS

Série X Basic

Modele:

X Line BasiC  Dim. (LxPxH): 534x464x870 mm
175 9,5 12,0

Finitions: Acier peint Noir @

Modeéle:

X Rock Basic  Dim. (LxPxH): 554x462x1163 mm
275 120

Finitions: Revétement en pierre @

Modeéle:

X Art Basic Dim. (LxPxH)' 600x476x1173 mm
240 120

Finitions: Revétement en faience O @ @

Configurez votre poéle

Données techniques: pag. 65
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Série X Plus .
La réeserve de cha
que vous recherchie

=

Avec la grande quantité de matériau ré-
fractaire supplémentaire (kit optionnel
de 70 kg), la version Plus de la Série X de-
vient un véritable poéle a accumulation
et garantit de nombreuses heures de
chaleur agréable méme apres I'extinc-
tion de la flamme. Le systéme prévoit
I'installation de trois anneaux d'accumu-
lation spéciaux en Durasic® installés im-
médiatement au-dessus de la chambre
de combustion.

REPARTITION DE LA CHALEUR DANS LE TEMPS
AVEC LE SYSTEME DURASIC®

210°C
180°C




POELES A BOIS

Série X Plus

Modeéle:
X Line Plus

Finitions:

Modeéle:
X Rock Plus

Finitions:

Modeéle:
X Art Plus

Finitions:

Données techniques: pag. 65

ARIZZOLI

Dim. (LxPxH): 534x464x1518 mm

[\ @ @ @

176-246 9,5 120

Acier peint Noir @

Dim. (LxPxH): 554x462x1536 mm

[ @) @& @

302-371 9,5 120

Revétement en pierre @

Dim. (LxPxH): 600x476x1546 mm

[ @ @ @

273-343 9,5 120

Revétement en faience O . .

Configurez votre poéle




e e

a bois. Sa hauteur par rapport au sol en
fait un outil de cuisson performant et
pratique. Le four en acier inox est équipé
d'une léchefrite, d'un thermometre et
d'une porte a double vitrage.

A RIZZOLI



POELES A BOIS

Série X Chef

Modeéle:

X Line Chef Dim. (LxPxH): 534x464x1518 mm
Dim. four (LxPxH): 350x320x215 mm

e @W®© e

220 12,0

Finitions: Acier peint Noir @

Modeéle:

X Rock Chef  Dim. (LxPxH): 554x462x1536 mm
Dim. four (LxPxH): 350x320x215 mm
340 120

Finitions: Revétement en pierre @

Modeéle:

X Art Chef Dim. (LxPxH): 600x476x1546 mm
Dim. four (LxPxH): 350x320x215 mm
280 95 120

Finitions: Revétement en faience O @ @

Configurez votre poéle

Données techniques: pag. 65
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Série X Living

Le systeme X Living comprend le corps
de poéle principal et une série de com-
posants assortis congus pour étre asso-
ciés ensemble. De cette facon, les com-
positions d'ameublement sont infinies
et pourront satisfaire les golts et les
besoins de chacun,

Poéles a bois
Série X Living




POELES A BOIS

Série X Living

Modele:

X Living Dim. (LxPxH): 534x464x805 mm
100 9,5 12,0

Finitions: Acier peint noir @

Modele:

Banquette Dim. (LxPxH): 1132x464x340 mm

Finitions: Acier peint noir @

Modele:

Meuble Dim. (LxPxH): 350x464x1137 mm

colonne

Finitions: Acier peint noir @

SERIE X

Rizzolity

Pour plus d'informations
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 89 consulter le catalogue Série X
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Série X Dateo et X Vision
Beaucoup d’élégance.
Beaucoup de chaleur.

Deux poéles polyvalents et modern:

fabriqués avec des matériaux solides
et précieux, cong¢us pour réchauffer de

maniere saine et écologique.

- = .'
[Of
Poéles a bois
ife X Dateo et X Vision

s

LT




POELES A BOIS

Série X Dateo et X Vision

Modéle:
X Dateo

Finitions:

Modeéle:
X Vision

Finitions:

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 89

ARIZZOLI

Dim. (LxPxH): 534x464x1170 mm

ENOAORSE-A

145 12,0

Acier peint noir @

Dim. (LxPxH): 534x464x1300 mm

WS

170 12,0

Acier peint noir @

SERIE X

Rizzolity

Pour plus d'informations
consulter le catalogue Série X
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INSERT A BOIS

Série X50V

Modéle:

X50V Dim. (LxPxH): 520x450x827 mm

[ @& @

100 95 120

SERIE X

Rizzolity

Pour plus d'informations
Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 89 consulter le catalogue Série X
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SérieT

Elégance technologique.

Lesthermo-poélesles plus compactsde
leur catégorie. L'architecture optimisée
et les technologies utilisées assurent
un rendement supérieur a 85%. Cette
efficacité permet de libérer 20kw de
puissance.: unsrecorddans un appareil
aux dimensions contenues (50 cm de
largeur et 120 cm de hauteur). La série
T possede 6_modeles; déclinés en trois
familles: T Line en acier noir mat, T Rock
revétu de pierre naturelle et T Art revétu
de faienceartisanale. Chacune delle est
proposée avec ou sans four. La grande
chambre de combustion dispose g‘ung
grille foyere ajustable en hauteur et
d‘unesbelle vitre panoramique pour ad

mirer les flammmes.

SYSTEM:

ARIZZOLI



THERMO-POELES A BOIS

Série T Basic

Modele:

T Line Basic  Dim. (LxPxH): 490x600x1187 mm
s, & © @
256 9,1-25,9

Finitions: Acier peint Noir @

Modele:

T Art Basic Dim. (LxPxH): 490x600x1206 mm
[« €& © @
278 9,1-25,9

Finitions: Revétement en faience O @

Modele:

T Rock Basic  Dim. (LxPxH): 490x600x1206 mm

[ & © @

302 9,1-259

Finitions: Revétement en pierre @

Configurez votre thermo-poéle

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 91
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THERMO-POELES A BOIS

Série T Chef

Modeéle:
T Line Chef

Finitions:

Modéle:
T Art Chef

Finitions:

Modeéle:
T Rock Chef

Finitions:

Données techniques, équipements et caractéristiques: pag. 91

84 ARIZZOLI

Dim. (LxPxH): 490x600x1187 mm
Dim. four (LxPxH): 250x525x190 mm

& © @

277  9,1-259

Acier peint Noir @

Dim. (LxPxH): 490x600x1206 mm
Dim. four (LxPxH): 250x525x190 mm

[« & © @

278  9,1-259

Revétement en faience O .

Dim. (LxPxH): 490x600x1206 mm
Dim. four (LxPxH): 250x525x190 mm

[ & © @

302 9,1-259

Revétement en pierre @

Configurez votre thermo-poéle







Données techniques cuisiniéres a bois

Spécifications techniques

G

—~ | 2| 0O

= K] el =

= |8 |3

5 el =

s Qa Q 0] %

s |§ i 2 gl €
§ |¢ 3 € gl 8=
g g 2 |3 = o | x| 3| gl

= — 5 =] T ©_ > < s | < |

= o o 53 o 2 5) S — S| °| |2
< X o 2 o @ S |s¢c @ —~ |8 o | 8| 2|
= — o ey © b} o c N (8] Re] &
=] 3 . = c b [} (0] E ) c [on) o C oo &
o < 5 o o g = bt © T > .2 X |9 21 48| 8o
« | 8 S o} g =] S () £ 0 @ = |c E|Z| &|O
=] = 0] 0 0] ] ‘L ) b= < C e c= o | © [0] o
S| 8] 5 | 2| 8 g | E| 5| £ S |s=| &3 |&lésg |5l e
Modél = ° o © 0 °o%w £ T |5 N ol
odeles S| a T o« ) o a T & ® £3 az S |12 &8 e|E
RE 40 - RVE 40 400 | 600 | 850-920 | 30/40 | 60x15 |311x491 | 238 | 10013 | 35-90 | 166x260 | 340 135|7,4 1808 (8,6 20011
RE 45 - RVE 45 450 [ 600 |850-920 | 30/40 | 60x15 |361x491| 238 | 1000 | 35-90 | 226x260 | 340 - 155 | 7,4 (80,8 |8,6 | 200 |11
RE 50 - RVE 50 500 | 600 | 850-920 [ 30/40 | 60x15 |411x491 | 238 | 10013) | 35-90 | 226x260 | 340 - 165 | 7,4 80,8 8,6 |200|11
RE 60 - RVE 60 600 | 600 | 850-920 | 30/40 | 60x15 [511x491 | 238 | 100@) | 35-90 | 166x260 | 410 | 250x430x260 | 180 | 8,0 | 82,7 | 7,7 | 218 |11
RE 80 - RVE 80 800 | 600 | 850-920 | 30/40 | 60x15 [711x491 | 238 | 100@) | 35-90 | 226x260 | 410 | 350x430x260 | 195 | 8,6 |82,7 | 7,7 | 218 |12
RE 90 - RVE 90 900 | 600 | 850-920 | 30/40 | 60x15 [811x491 | 238 | 100@) | 35-90 | 226x260 | 410 |450x430x260 | 225 | 8,6 |82,7 | 7,7 | 218 |12
RNE 50 - RNVE 50 500 [ 600 | 850-920 [ 30/40 | 60x15 |411x491| 238 | 10013) | 35-90 | 226x165 | 410 |300x430x160 (170 | 8,0 | 80,2 | 10 [ 191 (10
RI 60 - RVI 60 600 | 600 | 850-920 | 30/40 | 60x15 [411x491 | 238 | 100@) | 35-90 | 226x260 | 340 - 180 | 7,4 [ 80,8 | 8,6 | 200 |11
RI' 70 - RVI 70 700 | 600 [ 850-920 | 30/40 | 60x15 [511x491 | 238 | 100Q) | 35-90 | 166x260 | 410 [250x430x260 | 195 | 8,0 (82,7 | 7,7 | 218 |11
RI 80 - RVI 80 800 | 600 | 850-920 | 30/40 | 60x15 [611x491 | 238 | 100@) | 35-90 | 226x260 | 410 | 250x430x260 | 204 | 8,6 |82,7 | 7,7 | 218 |12
RI 90 - RVI 90 900 | 600 | 850-920 | 30/40 | 60x15 [711x491 | 238 | 1001 | 35-90 | 226x260 | 410 | 350x430x260 | 225 | 8,6 |82,7 | 7,7 | 218 |12
RI 100 - RVI 100 1000 | 600 | 850-920 [ 30/40 | 60x15 |811x491 | 238 | 10013 | 35-90 | 226x260 | 410 |450x430x260 | 235 | 8,6 (82,7 | 7,7 [ 218 |12
RNI 60 - RNVI 60 600 | 600 [850-920 | 30/40 | 60x15 [411x491 | 238 | 100 | 35-90 | 226x165 | 410 | 300x430x160 | 180 | 8,0 (80,2 | 10 | 191 |10
S 60 600 | 600 850 30 |[40x15 [481x481 | 238 30 - 298x266 | 350 - 195|7,4 (80,8 |8,6 |200 |11
S 80 800 | 600 850 30 |[40x15 |681x481 | 320 30 - 210x265 | 400 |300x430x279 | 205 |10,2 (83,3 |12,4| 168 |11
S 90 900 | 600 850 30 |[40x15 |781x481 | 320 30 - 260x265 | 400 | 350x430x279 | 240 (10,2 83,3 (12,4 168 |11
MZ 60 600 | 600 [850-910| 30 |40x15 [448x486 | 238 [100-160 70 |300x196 |250 [350x470x160 | 180 | 8,0 (80,2 | 10 |191|10
MZ 70 700 | 600 [850-910 | 30 |40x15 [548x486 | 238 [100-160 70 |400x196 250 [450x470x160 | 200 | 8,0 (80,2 | 10 | 191 |10
MZ 80 800 | 600 [850-910| 30 |40x15 [648x486 280 [100-160 70 |500x196 | 250 [550x470x160 | 230 | 8,0 (80,2 |10 |191|10
ML 60/Lux/Rustik 600 | 600 850 30 |[40x15 |[448x486 | 238 30 40 | 300x196 | 250 | 350x470x260 | (4) 8,0 (80,2 |10 (19110
ML 80/Lux/Rustik 800 | 600 850 30 |[40x15 |648x486 | 280 30 40 |500x196 | 250 |550x470x260 | (5) 8,0 ({80,210 [191 |10
L 90 900 | 600 850 30 |[40x15 |781x481 | 320 30 - 260x265 | 400 |350x430x279 | (6) 10,2 83,3 [12,4| 168 |11
ZV1 60 600 | 600 [ 850-910| 30 60x15 | 511x491 | 238 | 100B3) | 0-90 [137x258 | 400 | 250x430x260 | 155 [ 8,0 (82,7 | 7,7 | 218 |11
ZV1 90 900 | 600 [ 850-9210| 30 60x15 |811x491 | 238 | 100B3) | 0-90 [214x258 | 400 | 350x430x260 | 205 (10,2 | 83,3 |12,4| 168 |11
N 94 940 | 600 870 30 |[40x15 [811x491 | 238 - - 214x258 | 400 |350x430x260 | (7) 8,8 |855(7,2(193(11
FE 60 - FVE 60 600 | 600 | 538-548 | 30/40 | 60x15 [411x491 | 238 - - 226x260 | 340 - - |74 1808 (8,6|200|11
FE70 - FVE 70 700 | 600 | 538-548 | 30/40 | 60x15 |511x491 | 238 - - 166x260 | 410 |250x430x260 | - |[8,0 |82,7 (7,7 218 |11
FE 90 - FVE 90 900 | 600 | 538-548 | 30/40 | 60x15 |711x491 | 238 = = 226x260 | 410 |350x430x260 | - |8,6 |82,7 (7,7 (218|12
FE 100 - FVE 100 1000 600 | 538-548 | 30/40 | 60x15 |[811x491 | 238 - - 226x260 | 410 [450x430x260 | - 8,6 (82,777 (21812

Dimensions en mm

(1)SERIE R : Dimensions au niveau du plan, dosseret exclu. Avec plan épaisseur 30 mm : hauteur 850-910 mm. Avec plan épaisseur 40 mm : hauteur 860-920 mm.

SERIES S, ML, L, ZVI, N : Dimensions au niveau du plan, dosseret exclu.
SERIE MZ : Dimensions au niveau du plan, dosseret exclu. Socle télescopique en finition inox réglable de 100 a 160 mm.

(2) Débord plan. Cuisiniéres a bois : 20 mm.

(3)Hauteur socle 100 mm avec pieds niveleurs réglables en hauteur de 0 a 60 mm.

(4) 180kg. pour Série ML 60, ML 60 Lux. 202 kg. pour Série ML 60 Rustik Blanc et Rouge. 219 kg. pour Série ML 60 Rustik Pierre Naturelle.

(5) 230 kg. pour Série ML 80, ML 80 Lux. 252 Kg. pour finition Rustik Blanc et Rouge. 269 Kg. pour finition Rustik Pierre Naturelle.

(6) 271 Kg. pour finition Rustik Blanc et Rouge. 286 Kg. pour finition Rustik Pierre Naturelle.

(7) 194 Kg. pour finition Steel. 208 Kg. pour finition Country. 223 Kg. pour finition Pierre Naturelle.

(8)Température moyenne a la puissance nominale. Il est possible d’avoir des températures instantanées des fumées supérieures. Il est recommandé de toujours
utiliser des conduits de classe minimale T400.

Pour les cuisiniéres a bois avec four latéral, la disposition des éléments est déterminée par la position de la sortie des fumées choisie.
Le four est toujours positionné du coté de la sortie des fumées. La prise d'air extérieur est toujours positionnée sous la chambre de combustion.

Toutes les données sont certifiées par un laboratoire indépendant, homologué au niveau européen, conformément a la norme EN 12815 et respectent les limites

relatives aux émissions imposées par les lois Art.15a autrichienne, BImSchV Stufe 2 allemande, VKF suisse et Flamme Verte francaise.
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Données techniques cu

Equipements
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Modeles

RE 40 - RVE 40
RE 45 - RVE 45
RE 50 - RVE 50
RE 60 - RVE 60
RE 80 - RVE 80
RE 90 - RVE 90

RNE 50 - RNVE 50

RI 60 - RVI 60
RI'70 - RVI 70
RI 80 - RVI 80
RI 90 - RVI 90

RI'100 - RVI 100

RNI 60 - RNVI 60

S 60
S 80
S 90

MZ 60

MZ 70

MZ 80

ML 60 - ML 60 Lux
ML 80 - ML 80 Lux

ML 60 Rustik

ML 80 Rustik

L 90

ZV1 60

ZVI 90

N 94

FE 60 - FVE 60
FE70-FVE 70
FE 90 - FVE 90

FE 100 - FVE 100

— non disponible

) au choix () en option

) de série

(2) En acier inox. Pour modéles ML 60 Rustik, ML 80 Rustik, L 90, le socle est réalisé en acier inox peint noir.

(1) Disponible uniquement pour les modéles RVE, RNVE, RVI, RNVI, FVE.
(3) Voir les fiches techniques téléchargeables sur le site www.rizzolicucine.it.

(4) Uniquement pour cuisiniéres avec sortie fumées par 'arriére. En option pour les sorties fumées par le dessus.
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Données techn. thermo-cuis

Spécifications techniques
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3 = o = c a 8 o} Eo S o0 0] ] S S c
9} = = o ) o C 2 © T > K] N o o Q Qo vl Bl 6
< | © S 0] v = 5 M 9] <0 @ = c c IS € % oo | O
=1 c o) " 0] ] ‘Q o h=4 e RS c [0} T © [0} 0 C gl )
5L s 21 2 z | E| 5|8 S |w= g a1 4 8 | 2| 2 |5| 2|
Modeéles £ o T s o K] S|l 8| ® o O £ i} S S o} oo |9 qE_) £
3| & T N a o 0| I | x o (a2 a S| & g || xc |Q|®|F
RTE 60 - RTVE 60 | 600 | 600 | 850-860 | 30/40 | 60x15 | 511x491 | 240 | 100 | 0-90 | 226x260 | 375 210 | 5,7-18,6 | 2,6-8,5[83,2| 83,2-79,0 | 6,9 [160 |12
RTE 80 - RTVE 80 | 800 | 600 | 850-860 | 30/40 | 60x15 | 711x491 | 240 | 100 | 0-90 | 226x260 | 375 | 350x430x260 | 260 [10,2-22,3(5,5-15,1|87,0| 80,1-75,2 (13,6|187 | 12
RTE 90 - RTVE 90 | 900 | 600 | 850-860 | 30/40 | 60x15 | 811x491 | 240 | 100 | 0-90 | 226x260 | 375 | 450x430x260 | 270 [10,2-22,3(5,5-15,1|87,0| 80,1-75,2 [13,6|187 | 12
ST 90 900 | 600 | 850 30 | 40x15 | 781x481 | 320 | 30 - | 260x265 | 385 | 350x430x279 | 250 |10,2-23,8|5,5-13,4(87,0| 80,1-77,0 |13,6|187 | 12
STP 1050| 600 | 850 30 | 40x15 | 681x481 | 320 | 30 - | 260x265 | 420 | 300x430x279 | (3) [102-30,7|5,5-20,3|87,0| 80,1-70,2 |13,6|187 | 12
LT 90 900 | 600 | 850 30 | 40x15 | 781x481 | 320 | 30 - | 260x265 | 385 | 350x430x279 | (4) [10,2-23:8|55-134|87,0| 80,1-77,0 136|187 | 12
Dimensions en mm
(1) SERIE RTE-RTVE: dimensions au niveau du plan, sans dosseret (dimensions dosseret 60x15 mm hxp). Avec plan épaisseur 30 mm : hauteur 850 mm.
Avec plan épaisseur 40 mm : hauteur 860 mm. SERIE ST, STP, LT: dimensions au niveau du plan, sans dosseret.
(2) Le débord du plan des thermo-cuisiniéres Série RTE-RTVE est de 5 mm. Sur les autres séries, le débord est de 20 mm.
(3) 335 kg. pour finition Standard. 360 kg pour finition Rustik Blanc et Rouge. 375 kg. Pour finition Rustik Pierre Naturelle.
(4) 300 Kg. pour finition Rustik Blanc et Rouge. 315 Kg. pour finition Rustik Pierre Naturelle.
(5) Température moyenne a la puissance nominale. Il est possible d’avoir des températures instantanées des fumées supérieures. Il est recommandé de toujours
utiliser des conduits de classe minimale T400.
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(1) Disponible uniquement pour les modéles RTVE.
(2) En acier inox (Peint noir pour Série LT).
(3) Voir les fiches techniques téléchargeables sur le site www.rizzolicucine.it.
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Données techniques poéles a bois

Spécifications techniques Q .
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X Art Basic 600 | 476 1173 372x350 - 240 9.5 85,2 8,5 195 12
X Art Plus 600 | 476 | 1546 372x350 = 273/343(1) 9,5 85,2 8,5 195 12
X Art Chef 600 | 476 1546 372x350 | 350x320x215 280 9,5 85,2 8,5 195 12
X Rock Basic 550 | 462 | 1163 | 372x350 - 275 9.5 85,2 8,5 195 12
X Rock Plus 550 | 462 | 1536 | 372x350 - 302/371% 9,5 85,2 8,5 195 12
X Rock Chef 550 | 462 | 1536 | 372x350 | 350x320x215 340 9.5 85,2 8,5 195 12
X Line Basic 534 | 464 | 1145 372x350 - 175 9.5 85,2 8,5 195 12
X Line Plus 534 [ 464 | 1518 372x350 = 176/246(1) 9,5 85,2 8,5 195 12
X Line Chef 534 | 464 | 1518 372x350 | 350x320x215 220 9,5 85,2 8,5 195 12
X Vision 534 [ 464 | 1300 | 372x350 = 170 9,5 85,2 8,5 195 12
X50V 520 | 450 827 372x350 - 110 9,5 85,2 8,5 195 12
X Dateo 534|464 | 1170 | 372x350 - 145 9.5 85,2 8,5 195 12
X Living 534 | 464 805 372x350 - 120 9,5 85,2 8,5 195 12

Dimensions en mm

(1) Masse sans et avec kit accumulateur (70 kg) Durasic® (en option).
(2) Température moyenne a la puissance nominale. Il est possible d’avoir des températures instantanées des fumées supérieures. Il est recommandé de toujours
utiliser des conduits de classe minimale T400.

Equipements
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Données techniques Série PRO

Spécifications techniques
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PRO 110 1100| 700 | 870 50 910x580 |226x260| 510 | 550x530x260| 8,6-13 - 350 82,7 7,7 1218 | 12
PRO 130 1300| 800 | 870 50 | 1110x680 |[226x260| 610 | 550x660x260 | 8,6-14 - 415 82,7 7,7 1218 | 12
PRO 110 THERMO 1100| 700 | 870 50 | 960x580 |[226x260| 480 | 550x530x260 (10,2-22,3| 5,5-15,1 | 400 | 80,1-75,2 | 13,6|187 | 12
PRO 130 THERMO 1300(| 800 | 870 50 | 1160x680 |226x260| 480 | 550x660x260 |10,2-22,3| 5,5-15,1 | 465 |80,1-75,2 | 13,6| 187 | 12

Dimensions en mm

(1) Dimensions au niveau du plan, sans dosseret (dimensions dosseret 60x20 mm- hxp). Hauteur socle 100 mm avec pieds niveleurs réglables.

(2) Diamétre anneaux ou disque unique: 320 mm.

(3) Température moyenne a la puissance nominale. Des températures instantanées des fumées supérieures peuvent étre relevées. Il est recommandé de toujours
utiliser des conduits de classe minimale T400.

Equipements

(1)

PRO 110 THERMO
PRO 130 THERMO
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(1) Disponible uniqguement pour les modéles avec porte foyére a triple vitrage.

(2) En acier inox.
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Données techniques thermo-poéles a bois

Spécifications techniques
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T Line Basic 490 | 600 | 1187 | 244x411x372 - 256 | 9,1-25,9 | 2,0-17,1 | 85,1-76,1| 7,7 | 199 | 13
T Line Chef 490 | 600 1187 244x411x372 | 250x525x190 | 277 | 9,1-25,9 | 2,0-17,1 | 85,1-76,1| 7,7 199 13
T Art Basic 490 | 600 1233 244x411x372 - 278 | 9,1-25,9 | 2,0-17,1 | 85,1-76,1| 7,7 199 13
T Art Chef 490 | 600 1233 244x411x372 | 250x525x190 | 299 | 9,1-25,9 | 2,0-17,1 | 85,1-76,1 | 7,7 199 13
T Rock Basic 490 | 600 1206 244x411x372 - 302 | 9,1-25,9 | 2,0-17,1 | 85,1-76,1| 7,7 199 13
T Rock Chef 490 | 600 | 1206 | 244x411x372 | 250x525x190 | 323 | 9,1-25,9 | 2,0-17,1 | 85,1-76,1| 7,7 | 199 | 13

Dimensions en mm

(1) Température moyenne a la puissance nominale. Il est possible d’avoir des températures instantanées des fumées supérieures. Il est recommandé de toujours

utiliser des conduits de classe minimale T400.

Equipements

Régulation automatique de l'air - Air Control®
Systéme de combustion - H20 System®

Léchefrite sur glissiéres télescopiques et grille
Porte de four a double vitrage avec thermometre

Prééquipement pour décharge thermique

Sortie de fumées par le dessus
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T Rock Chef OO OO OO OO
) de série () enoption — non disponible
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Rizzoli méne une politique constante d'amélioration de ses produits. Pour cette raison, les caractéristiques techniques et esthétiques présentées dans ce catalogue pourront subir des variations, sans préavis.

A
FSC

wwwfsc.org

MISTO

Da fontl gestite In
manlera responsablie

FSC® C021437

Configurez votre Rizzoli
facilement depuis chez vous.

SERIERVI
RVI90

[ téléchargez votre configuration

{ demande dinfo

OPTIONS DE SERIE

Connectez-vous au site www.rizzolicucine.it, choisissez votre modele
et amusez-vous a le personnaliser. C'est simple et immédiat.

RIZZOLI

Rizzoli s.r.l. - Siege unique
Zona Artisanale 1, Frazione San Lugano
39040 Trodena nel Parco Naturale (BZ) - Italie
Tel. +39 0471 887551
info@rizzolicucine.it - www.rizzolicucine.it

feo

#rizzolicucine

SUDtirROL

Rizzoli ® 02.23



